Tranche de foie gras accompagné de sa briochette
parisienne, son confit figues et ses fruits secs

Burrata onctueuse, citron confit et zestes,
basilic, tomates cerises et pesto

Saumon fumé, saumon gravlax &rillette
de saumon aux herbes & son blinis

Oeuf pochés, champignons rétis, creme
de butternut & herbes fraiches

LES OEUFS BENEDICTES

SERVI EN ENTREE OU EN PLAT

LE CLASSIQUE 8€0U17€

Muffin toasté, saumon fumé, ceuf poché & sauce
hollandaise ciboulette

LE TRUFFE 9€ 0U 19€

Muffin toasté, jambon blanc, ceuf poché,
créme a la truffe, copeaux de truffe & pousses

LE VEGGIE 8eou17¢e

Muffin toasté, créeme aux herbes, pesto, ceuf poché &
pignons de pin

LE NOUGATINE

Muffin toasté, cream cheese, saumon fumé,
avocat, ceuf poché & sauce hollandaise ciboulette

12€ 0U 25€

Gaufre de patate douce, avocat, ceuf poché,
saumon fumé, creme aux herbes & pousses

Quiche du moment, velouté du moment &
salade gourmande

Jambon blanc, emmental, créme secréte a
la truffe noire, toasté a I'huile d'olive. Salade

Trois pancakes garnis de guacamole, bacon ou
saumon fumé, ceuf poché, parmesan & graines de
courge

Planche XL composée de saumon fumé, avocat, pancakes,
fromages, ceufs brouillés, tartines & accompagnements,
granola bowl & fruits

Pain au levain toasté, cremeux avocat, feta, jeunes pousses,
tomates cerises & condiments. Accompagné de salade

Gnocchis chévre noix & figues

Tartines de pain au levain biologique, beurre doux & salé,
petite confiture Alain Milliat

Muffin toasté, cheddar, ceufs brouillés,
Jjambon blanc & ciboulette

Porridge d'avoine, banane, myrtilles, beurre de cacahuetes,
pépites de chocolat noir, amandes & sirop d'érable

Gros pancake, oeuf au plat, creme ciboulette et
saumon fumé

LES PLATS DE MAMIE NO’ )

Paleron de boeuf fondant & confit, accompagnée de sa purée
beurrée et ses petits légumes fagon bourguignon

Blanquette de veau ultra crémeuse servie avec son riz
basmati, le plat de mon enfance.

Un gratin comme a la maison mais en mieux, des coquillettes, du
jambon au torchon, du comté 12 mois AOP, Iégérement poivré,
crémé et bien gratiné. Quoi de plus gourmand ?

Saucisse de Toulouse 180g accompagnée de sa purée bien
beurrée & sa sauce moutarde a I'ancienne

J




LES DESSERTS A L’ASSIETTE
BRIOCHE PERDUE TIRAMISU 10€

Brioche toastée, créme mascarpone, cacao &
pointe de praliné

LA PAVLOVA 9€

Meringue, compotée de fruits rouges, creme montée
vanille & fruits rouges frais

LE MILLEFEUILLE NOUGATINE 11€

crépes dentélles, creme vanille, caramel au beurre
salé & praliné croustillant

LE CAFE GOURMAND 12€

panna cotta, gaufre, paviova, macaron & cake

Nos sauces: pistache, caramel au beurre salé, sucre, nutella,
chocolat noir, chantilly, sirop d'érable, miel ou compotée de
fruits rouges

Ganache pistache, éclats de pistaches &
framboises

Caramel au beurre salé & noix de pécan

Creme fouettée vanille, coulis framboises, fruits
rouges frais & amandes effilées

Nutella & chantilly

Ganache chocolat noir, amandes effilées & pépites de chocolat

Creme fouettée vanille, coulis mangue, fruits de la passion &
noix de coco rapée

Banane, sirop d'érable et noix de pecan

Nutella, chamallow grillés

16 Pancakes, fruits frais & ses sauces érables et nutella

16 French toast, fruits frais & ses sauces érables et nutella

16 Gaufres, fruits frais & ses sauces érables et nutella

6 pancakes aux fruits, 6 gaufres, 6 french toast, 6 club
sandwich, 6 granola bowl, 6 avocado toast

1 CEuf bénédicte au saumon, 2 pancakes, 1 avocado toast, 1

granola bowl, 2 mini viennoiseries, tartines beurre et
confiture, fromages & club sandwich

(

Chaque dimanche sur réservation
nous vous proposons hotre
brunch a volonté

l'autre.

Vous retrouverez diverses propositions salées,
sucrées, chaud & froid variants d'une semaine a

\
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